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‘?QO
- Além das medidas de biossequranca que vocé jé sabe, vocé deverd 6‘4),
ter cautela com o manuseio das solugdes de acido forte e no uso da chama. 6192)

- As solugdes de dcido forte ou aquelas que liberarem vapores devem ser
manuseadas na capela de exaustdo de gases.

- Seqgure com a pinga os tubos de ensaio que entrardo em contato com a chama e
afaste os demais reagentes das proximidades da chama.

I. OBJETIVOS:

- Reconhecer os carboidratos através da pesquisa das fungBes organicas presentes em
suas moléculas e das caracteristicas por elas proporcionadas.

- Obter informacfes sobre o tamanho e grau de ramificacdo da molécula de carboidrato
através da reacdo com o iodo.

- Conhecer e identificar o poder redutor de alguns agucares.

Il. FUNDAMENTOS TEORICOS
[I.A — Teste de Molish

Os monossacarideos podem ser desidratados por acdo de acidos fortes, como o
acido sulfarico. O &cido rompe as ligagfes glicosidicas dos polissacarideos, quebrando-os e
fornecendo seus monossacarideos. Esses, por sua vez, sdo desidratados e podemos ter
como produto: o furfural, quando o monossacarideo desidratado for uma pentose, e o
hidroximetilfurfural (HMF), quando for uma hexose (ver Anexo I).

[1.B — Teste do lodo

O amido, é um polissacarideo produzido em grande quantidade nos vegetais, e é
constituido por dois outros polissacarideos estruturalmente diferentes: amilose e
amilopectina. A molécula da amilose ndo apresenta ramificagbes e, no espaco, assume
conformacéo helicoidal (forma de hélice). A amilopectina apresenta estrutura ramificada,
sendo que os "ramos" aparecem a cada 24-30 moléculas de glicose. A ligacdo entre os
atomos de carbono das unidades de glicose nas duas estruturas séo do tipo alfa 1-4.

Moléculas de alto peso molecular (como a amilose e a amilopectina) podem sofrer
reacOes de complexacdo, com formacao de compostos coloridos. Um exemplo importante é
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a complexacao da amilose e da amilopectina com o iodo, resultando em complexo azul e
vermelho-violaceo, respectivamente.

O complexo de coloracdo azul intensa € resultado da ocluséo (aprisionamento) do
iodo nas cadeias lineares da amilose, enquanto que a amilopectina por ndo apresentar
estrutura helicoidal, devido a presenca das ramificacdes, a interacdo com o iodo sera menor,
e a coloracdo menos intensa. O resultado final da complexdo do amido com o iodo é a
formacao de um complexo de cor azul intensa (ver Anexo I).

[I.C — TESTE DE BENEDICT

Os acucares que apresentam a hidroxila livre no C-1 sdo bons agentes redutores.
Por esse motivo a extremidade que contém o -OH passa a ser chamada extremidade
redutora e o acucar, de ACUCAR REDUTOR.

A capacidade que esses compostos apresentam de reduzir ions metalicos em
solug@es alcalinas € um bom método de identificagdo desses compostos (ver Anexo I).

[I.D—-TESTE DE SELIWANOFF

Essa pratica segue 0os mesmos principios tedricos que embasam a reacdo de
Molisch, onde ha formacéo de furfural e hidroximetilfurfural (HMF). Como vimos, esses dois
produtos, isoladamente, sdo incolores. Assim, adiciona-se um composto fenélico ao meio
para que seja desenvolvida coloracdo visivel (nesse caso, vermelha). A reacdo de
Seliwanoff sé diferencia-se da reacdo de Molisch nos reagentes utilizados: o acido que
causara a desidratacdo do carboidrato € o acido cloridrico (HCI) e o fenol que reage como o
furfural e HMF é o resorcinol.

Esse teste permite diferenciar aldoses de cetoses porque a reacdo com a cetose €
mais rapida e mais intensa. Isso porque a formacao do furfural € mais facil que a formagéo
do hidroximetilfurfural (ver Anexo I).

[ll. PROCEDIMENTO

AMOSTRAS:

- Trés solugbes de diferentes carboidratos a 1,0% e uma amostra Branco identificadas como
A /B, CeD.

DIRECIONAMENTOS:

- Os testes devem ser realizados com cada uma das amostras dadas, sendo desnecessaria
a continuidade dos testes com a amostra que eventualmente for identificada.

- ApGs a realizacdo de cada teste preencha a tabela e correlacione corretamente o seu
resultado com as amostras utilizadas: AGUA, AMIDO, GLICOSE e FRUTOSE.

a) TESTE DE MOLISH

- Coloque em um tubo de ensaio 2 ml da amostra e, em seguida, acrescente 0,2 ml da
solucao alcodlica de a-naftol 5 % e agite suavemente.

- Em seguida, na capela de exaustdo de gases, abra o frasco de acido sulfurico (H,SO,)
concentrado e transfira 2 ml para o tubo de ensaio com a amostra, no sentido de formar
duas camadas distintas.
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- O aparecimento de uma fase violeta no limite de separacdo dos liquidos indicara a
possibilidade da presenca de carboidrato na amostra.

b) TESTE DO 10DO

- Cologue em um tubo de ensaio 1 ml da amostra e, em seguida, adicione 1 gota de lugol
3%.
- O aparecimento de uma cor azul intensa indicard a presenca de amido na amostra.

c) TESTE DE BENEDICT

- Coloque em um tubo de ensaio 2 ml do reativo de Benedict.

- Em seguida, acrescente a este tubo 1 ml da amostra e aquec¢a-o diretamente na chama até
ebulicéo.

- Ocorrendo mudanca de cor para vermelho tijolo, ha presenca de carboidratos redutores na
amostra.

d) TESTE DE SELIWANOFF

- Coloque em um tubo de ensaio 0,5 ml da amostra.

- Em seguida, adicione a este tubo 5 ml do reativo de Seliwanoff e aqueca-o em banho-
maria fervente durante 5 minutos.

- A mudanga de cor do sistema para rosa/alaranjado indicara a presenca de cetose na
amostra.

Marque (+) para resultado positivo e (-) para resultado negativo.

Teste de Teste do Teste de Teste de Identificagcéo
Amostra i
Molish lodo Benedict Seliwanoff da amostra
A
B
C
D

Amostras: Agua, Amido, Glicose e Frutose.
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ANEXO | — Reac¢bes da prética de carboidratos
1 - TESTE DE MOLISH
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2 - TESTE DO I0DO
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Transformacies Quimicas do Reagente
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4 - TESTE DE SELTWANOFF
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