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GASTRONOMIA: uma proposta que atende ao publico vegetariano
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RESUMO

O estudo vem abordar a preocupacdo das pessoas com uma alimentagdo saudavel, e
aderindo a um novo tipo de refeicdo: a vegetariana, entdo propde-se a criagdo de um ramo
alimenticio diferenciado no mercado, chamado “GO VEGAN?”, para atender essa nova
demanda de consumidores e também para quem ja ¢ adepto dessa pratica. Esta iniciativa
tem como objetivo atender a minoria que aos poucos estd crescendo e tomando lugar
significativo no mercado gastronémico. A metodologia utilizada ¢ de carater exploratério
de cunho bibliografico, com um viés qualitativo. Para isso, utiliza-se como instrumento
de pesquisa a coleta de dados através de questiondrios online. Desta forma, conclui-se
que a abertura da “GO VEGAN” vai trazer um novo modelo gastrondmico, que ird atrair
€ cativar as pessoas.
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