Horario 2018.2 — Departamento de Gastronomia

12 PERIODO
HORARIO SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
S
e.glfranga € . Introdugdo a . .
Higiene do Bromatologia L . Introdugdo a Alimentos
Trabalh Administragdo
8h - 10h rabaio
(Prof. Rogério) (Profa. Makarena) (Profa. Rogério) (Profa. Estefania)
B 104 B 104 B 104 B 104
Histdria da
Alimentagdo
(Profa. Ingrid)
10h - 12h B 104
Introdugdo a
13h—15h Sociologia
15h - 17h
Li Ingl |
|ngu(a45r:1g) esa Lingua Inglesa | (45h)
2¢ PERIODO
HORARIO SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
8h— 10h Microbiologia dos | Métodos e Técnicas | Habilidades Basicas
Alimentos de Conservagdo de Cozinha
10h-12h (Profa. Patricia) (Profa. Renata) (Profa. Juliano)
Sala B 105 Sala B 105 Sala B 105
Hiai
'iglene e Portugués Metodologia do
Seguranca dos .
Al ¢ Instrumental Trabalho Cientifico
13h - 15h imentos (Profa
Profa. Noadi HLA — | '
(Profa. Noadia) cC Campus Makarena)
Sala B 104 Sala B 108
15h - 17h
32 PERIODO
HORARIO SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA | SEXTA
Planejamento
Fisico e
Organizacional Cozinha Classica | Cozinha Brasileira | Quimica Culinaria
8h —10h dos.SerV|gos~de
Alimentagdo
(Profa. Ana (Prof. Juliano) (Prof. Vitor) (Profa. Ingrid)
Emilia) Sala B 106 Sala B 106 Sala B 106 Sala B 106
10h - 12h ‘

12h — 1Eh

Pesquisa Aplicada
a Gastronomia

Economia Aplicada a
Gastronomia




(Profa. Ingrid) (Profa. Valeria)

Sala B 106
15h—17h Sala B 104
42 PERIODO
HORARIO SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
Planej tod
Cozinha Brasileira Il | Gestdo de Pessoas anejam(er? ode Cozinha Cléssica Il
Cardapio
8h —10h Prof.2 Vitor Profa. Valeria Prof.2 Noddia Prof.2 Ester (substituta)
Sala B 107 Sala B 107 Sala B 107 Sala B 107
10h - 12h
Empreendedorismo
13h —15h -
Prof.2 Remédios
Sala B 108
15h —17h
62 PERIODO
HORARIO SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
.. . Cozinha e Estagio Supervisionado
Etica Profissional N Panificagdo
8h—10h Contemporanea 1l
Prof.2 Esther Prof.2 Karinne Prof.2 Estefdnia Profa. Renata
Projeto de
Ambientagdo e Sala B 108 Sala B 108 Sala B 108 Sala B 108
10h - 12h Design
Prof.2 Noadia
(Sala B 108)
13h - 15h
15h - 17h
82 PERIODO
HORARIO SEGUNDA TERCA QUARTA QUINTA SEXTA
8h—12h Estagio Supervis'ionado
IV Profa. Karinne
Profa. Karinne
TCCII
13h - 15h Profa. Ana Emilia (Sala
B 104)
15h - 17h
Optativa

Analise Sensorial — Horario Prof Renata (Quarta 8-10h - Sala B 106)

Disciplinas de Hotelaria
Introdugdo a Alimentos — Prof Patricia (Quinta 8-12h)




Tecnologia Culindria — Prof Makarena (Terga 15-19h)
Bebidas e Enogastronomia — Prof Ana Emilia (Quinta 14-17h)
Gestdo em Alimentos e Bebidas — Prof Rogerio (Quarta 8-12h)



