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Segunda Terga Quarta Quinta Sexta
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13h10- Gestdo
14h40 Financeira




Aplicada a
Gastronomia
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8 2 Periodo b104

Segunda Ter¢a Quarta Quinta Sexta
8h-9h40 TCCII
(Ana)
9h50-11h30

13h10-14h40

14h50-16h40

Optativas

Contabilidade Gerencial — segunda —tarde b104

Analise sensorial — terca tarde b108




