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CALENDARIO ESTIMATIVO DO CONCURSO

DESCRICAO DATA
PUBLICACAO DO EDITAL NO DOU/SITE CTDR 01/07/2021
INSCRICOES E-MAIL DTA (até as 23:59h) 09 a 13/07/2021
SOLICITACAO DE ISENCAO DAS TAXAS DE INSCRICOES 09 a 11/07/2021
RESULTADO DA SOLICITACAO DE ISENCAO Até 12/07/2021
DIVULGACAO RESULTADOS DAS INSCRICOES 14/07/2021
HOMOLOGACAO DAS INSCRICOES 19/07/2021
PROCESSO SELETIVO: SORTEIO DO TEMA DA PROVA DIDATICA 20/07/2021
PROCESSO SELETIVO: PROVA DIDATICA — ENVIO PARA O E-MAIL
DO DTA: 1. LINK DO VIDEO COM APRESENTACAO DO
21/07/2021

CANDIDATO E AULA DE ACORDO COM O TEMA SORTEADO E 2.
PLANO DE AULA
DIVULGACAO DAS NOTAS PROVA DIDATICA* 27/07/2021
PROCESSO SELETIVO: PROVA DE TiTULOS* 28/07/2021
DIVULGACAO DO RESULTADO DA PROVA DE TITULOS* 29/07/2021
DIVULGACAO DO RESULTADO FINAL E ENCAMINHAMENTO

) 12/08/2021
RELATORIO CONCLUSIVO AO DTA
DIVULGACAO DA HOMOLOGACAO DO RESULTADO FINAL 16/08/2021

*DEPENDENDO DO NUMERO DE CANDIDATOS ESTAS DATAS PODERAO SER ALTERADAS
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TEMAS DA PROVA DIDATICA (Contetido Programatico)

1. Conservagdo dos Alimentos: Fundamentos da preservagdo dos alimentos. Técnicas de
Conservacdo de Alimentos. Emprego de baixas temperaturas. Tratamentos térmicos. Uso de
aditivos quimicos. Fermentacgdes industriais. Defumacdo. Concentracgdo. Evaporacdo. Alteracbes
nos alimentos provocadas pelos métodos de conservagdo. Consequéncias da conservagdo
precdria dos alimentos;

2. Embalagens para alimentos: Finalidades e caracteristicas de embalagens para alimentos.
Composicao, propriedades, processo de fabricacdo e aplicacdo dos diferentes tipos de
embalagens. Interacdao entre embalagem e alimento. Controle de qualidade e legislacao;

3. Analise sensorial: Importancia e aplicagdes da Analise sensorial, os sentidos e as propriedades
sensoriais, elementos estruturais da andlise sensorial, principais analises sensoriais, principais
anadlises estatisticas na anadlise sensorial, problemas sensoriais na industria de alimentos;

4. Elaboracdo de embutidos do pescado: aspectos tecnoldgicos e de conservagao,
equipamentos e instalagdes sanitarias da planta de processamento; avaliagdo da qualidade por
métodos quimicos e sensoriais;

5. Elaboracdo de pescado salgado e seco: aspectos tecnoldgicos e de conservagdo,
equipamentos e instalagdes sanitarias da planta de processamento; avaliagdo da qualidade por
métodos quimicos e sensoriais;

6. Elaboragao de pescado defumado: aspectos tecnoldgicos e de conservagao, equipamentos e
instalacGes sanitarias da planta de processamento; avaliagdo da qualidade por métodos
guimicos e sensoriais;

7. Tecnologia de cereais, raizes e tubérculos: Composi¢do quimica, armazenamento, limpeza e
selecdo de cereais, raizes e tubérculos. Efeitos do processamento dos cereais nas propriedades
fisicas e quimicas das proteinas e amidos. Processos operacionais de moagem e beneficiamento
das matérias-primas e tecnologia de seus produtos derivados.

MODALIDADE DA PROVA DIDATICA

PROVA DIDATICA - REMOTA ASSINCRONA (Art. 8¢ da Instrucio Normativa No 01/2021 da PROGEP/UFPB).

» A prova didatica consistird de avaliacdo de aula gravada pelo candidato sobre o tema
sorteado, cujo link de acesso devera ser encaminhado por e-mail para o Departamento no
prazo de até 24 horas contadas a partir do encerramento da sessdo publica do sorteio do
ponto, junto com o plano de aula.

» 0O video da aula didatica assincrona n3o pode ser editado e devera ter duracdo,
juntamente com a apresentacdo do candidato, de no maximo 30 minutos.

E-mail do Depto de Tecnologia de Alimentos: dta@ctdr.ufpb.br
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