
Adequação as legislações
sanitárias e turísticas na

comercialização de
alimentos por

beneficiários de segurança
alimentar em João Pessoa

Projeto de Extensão

Coordenação: Prof. Noádia Priscila



Você sabia que existem leis que regulam a
produção e o serviço de alimentos em

pequenos estabelecimentos de João Pessoa?

Existem para garantir a oferta de
alimentos seguros, livres de

contaminantes e que
disponibilizam informações
nutricionais ao consumidor.

Legislações sanitárias

Existem para padronizar e assegurar
qualidade no atendimento, como
por exemplo as leis que regulam o

oferecimento de cardápio aos
turistas de língua inglesa e francesa

na sua própria língua.

Legislações de serviços e
atendimento ao turista



para
geração
renda

A produção e
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situação de
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       é apoiada
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Mais
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O atendimento a estas leis
requer treinamento e

qualificação em

Boas Práticas de
Fabricação de

Alimentos

Regras de serviço e
atendimento na

comercialização de
alimentos

Tradução de cardápios,
informações

nutricionais e técnicas
de negociação em inglês

e francês



COMO           PODEMOS AJUDAR

Começando pelos...

Beneficiários dos Programas de
Segurança Alimentar do

município de João Pessoa que
são usuários das Cozinhas

Comunitárias.



Onde
Cozinhas Comunitárias do
município de João Pessoa

Por meio de
:- Oficinas de higiene e boas práticas
- Oficinas de serviço
- Oficinas de atendimento em língua inglesa
- Oficinas de atendimento em língua francesa
- Elaboração de cartilhas
- Elaboração de um glossário trilíngue de gastronomia paraibana.

Quando
Abril a dezembro de 2020



Discentes dos cursos de Gastronomia, Linguas
Estrangeiras Aplicadas a Negociações
internacionais, Nutrição, Letras - Inglês,  Letras -
Francês, Hotelaria, Turismo,  Tradução.

QUEM

Está interessado? Manifeste interesse no SIGAA e 
 até o dia 01/04.


